Y 4 SERVICLS | 6 SERVICES *

LE 1OURIEAU
jus d’étrilles | pomelo | herbes fraiches

DUO D’ARTICHAULS EN BARIGOULE
coquillages | langue de veau | noix

LA BARBUL *
jus des arrétes | algues marines | petits pois | fragrances fumées

LE LAPEREAU DE BREIAGNE
asperge blanche de S.LONGLUNE | chimichurri | mizuna

BUSINESS LUNCH 2 SERVICES | 39 LE [IERVE DOUX REIRAVAILLE *

fenouil | anis vert | crolitons au beurre
BUSINESS LUNCH 3 SERVICES | 47

Menulunchuniquementservile midi LA RIIUBARBE
Nous ne travaillons qu'avec des produits frais, ganache chocolat blanc | fleur de sureau [ amandes
certains plats peuvent étre susceptibles de

4 SIRVICLS I 83 manquer ou d'étre modifiés.

Origine et tracabilité de nos viandes et poissons

é SIRVICES | 125 sur demande. Pour tout changement, un ] .

supplément vous serademandé. Supplémentfromagetravaillé| 12
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CHEMIN DES VIGNES

Quorte

RESTAURANT

ACCORDS VINS 2 SFRVICES | 20

ACCORDS VINS 3 SFRVICIS | 30

Disponible uniquement le midi

ACCORDS VINS 4 SERVICES |48

ACCORDS VINS 6 SIRVICES | 72 ’ﬁ ‘_?

Vin en accord sur le fromage |10

Cesformulesexistentendemi-verres.
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SUGGESTIONS A ITA CARIE

INIBITS
L’huitre plate, croustillant de caviar | 34
Duo d’artichauts en barigoule | 28
Le tourteau | 32

PIALS
Le pigeon | 54
La barbue | 50
Le homard Bleu pour deux | 95

DI SSI RIS

Le Herve doux retravaillé | 14
La Dame blanche | 17
Larhubarbe | 16
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